B.E.I'. ALIMENTATION

ANALYSE DE _L'ACTIVITE

Le titulaire du B.E.P. ALIMENTATION exerce généralcement
son aclivité dans des entreprises artisanales et dans le commerce
alimentaire <ous toutes sos formes.

Sa compitence en matiére de transformation et/on de production
stexprime dans un des secteurs professionnels suivants :

- Boulangerie

- Charcuterie

- Poissonnerie

- Produits carnés

- Patisserie-glacerie-chocolaterie-confiserie

en foncticn doe roption choisie.
Cette compétence technigue spécifique de niveau V est définice
dans apalyse dtactivite des CAPM suivants

- Boulanger

- Charcutier préparation traiteur

- Poi ssonnier

- Préparateur en produits carnés

- Patissier glacier chocolatier confiseur

Elle ext associde i des comnaissances générales ¢t technologiques
élavgien en ncicnces appliquées. Elle intégre la préparation
traitem ot fa compercialisation,

Yetie coapdtence globale &largie deviait lui permettre de :

- stadipter o Irévnlation du secteur professionnet,

- accdder progressivement d des pestes de responsabilité,

— entreprendre dlastres formations professionnel les.
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