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Eau non dissous

+ sucre

On ajoute du sucre tant qu'il est
possible de le dissoudre.
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Mélanges et solutions

Activités niveau 2
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On peut

dissoudre une grande
quantité

de sucre dans

de l'eau chaude...

... et si on laisse refroidir,
une surprise t'attend !!





Activité 1. Dans le film Le sel de Guérande, le paludier nous apprend que les conditions climatiques ont une influence très importantes sur la production industrielle de sel. Il parle même d’une productivité qui peut varier de 1 à 100 selon les années. Pour obtenir du sel en grande quantité à partir de l’eau de mer, il faut augmenter la salinité de l’eau par évaporation. Renseigne-toi sur ces termes. Ensuite tu pourras comprendre pourquoi la météo joue un rôle important.

Parmi les mots suivants, quels sont ceux qui influencent la production de sel à Guérande ?

– pluie
– orage
– neige
– vent

– brouillard
– grêle
– soleil
– chaleur

– nuage
– rosée
– tempête
– air

Activité 2. Voici une expérience toute simple à faire en classe : mélange un peu de sel de cuisine dans un verre d’eau. Tu peux goûter le mélange : c’est salé ! Maintenant, verse le contenu de ce verre dans une assiette et pose-la sur le radiateur. Au bout d’une journée, goûte à nouveau ton mélange. Que constates-tu ? Comprends-tu maintenant pourquoi le paludier parle de concentration ?
Dessine ci-dessous ton expérience :

Le matin, vers 9 heures : 
Le soir vers 16 heures :


Conclusion : 


Activité 3. Quand on met du sel dans de l’eau on obtient un mélange. Les grains de sel sont alors invisibles. Mais dans ce cas, on peut séparer à nouveau le sel et l’eau par divers moyens. À Guérande, c’est par cristallisation. Avec les autres élèves et ton professeur, peux-tu reproduire ce phénomène ?

Dessine alors l’installation expérimentale que vous avez trouvée :

Explications :


Activité 4. On peut dissoudre une importante quantité de sel dans un verre d’eau, mais il y a une autre facteur qui entre en jeu : la température !

Trouve le point de saturation, c’est arriver au moment où l’eau ne peut plus absorber de sel. Il reste alors sous la forme de grain de sel, c’est-à-dire cristallisé. Essayons avec du sucre :


Parmi tous les produits que nous utilisons, l’eau est vraiment le plus extraordinaire des solvants : l’eau peut dissoudre (ou se mélanger à) une très grande variété d’autres produits. 

Cite des mélanges que tu connais et qui portent un nom :

eau +
(cite un solide) donne du :


eau +
 (cite un liquide) donne du :


eau +
(cite un gaz) donne du :
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